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VORWORT

,Schau tief in die Natur, und dann
wirst du alles besser verstehen.”

Albert Einstein

Was hat die Schafgarbe mit dem Schaf zu tun?
Was ist der Unterschied zwischen Tierschutz
und Artenschutz? Wieviel Flache auf der Erde
beansprucht ein Mensch fiir den jahrlichen
Lebensmittelkonsum?

Diese Fragen und viele mehr werden in den hier
prasentierten Projekten in der Sekundarstufe
an Osterreichs Schulen beantwortet, und zwar
in besonderer Weise. Statt durch herkommliche
Vermittlung durch eine Frage-Antwort Dyna-
mik in der Klasse, erfahren die Schiiler*innen
Umwelt und Landwirtschaft in authentischen
Umgebungen auflerhalb der Schulmauern: Am
Schulgelande im eigenen Schulgarten, im Na-
turpark, am Bauernhof, im Wald oder gar in der
Friedhofsgartnerei.

Diese Projekte sind Vorbilder fir erfahrungs-
orientiertes Lehren und erforschendes Lernen.
Weil sie in den Bildungs- und Lernzielen des
Schulcurriculums eingebettet sind, verschwindet
der Kampf um Zeitressourcen fiir den Unterricht,
denn diese sinnvollen Tatigkeiten sind Unter-
richt. Genau das macht ein Projekt aus: ein neuer
Rahmen fir Lehren und Lernen wird geschaffen
und der Stoff des Lebens wird auf lebendige
Weise mit dem Stoff des Lehrplans in Verbindung

gesetzt. Projektzeit ist Unterrichtszeit.

Solche Erfahrungen bleiben in Erinnerung und
die gewonnenen Lernergebnisse sind nachhal-
tig, weil die Lernerfahrungen vielfaltiger und
authentischer sind. Wahrend der herkommliche
Unterricht auf Vermittlungsdynamiken wie Zu-
horen, Fragen, Beantworten und Abschreiben
eingeschrankt ist, lesen wir in den Beitragen der

Tanja Westfall-Greiter, MA

Schulentwicklerin, Gartenpadagogin

und Marktgartnerin

Broschire Uber erforschen, sich um etwas kiim-
mern, beobachten, Fragen stellen, sich austau-
schen, mitmachen, herstellen, sich beteiligen,
auf Kriterien achten, Kulturtechniken und Werk-
zeuge verwenden, voneinander lernen, selbst
wirksam werden und viele weitere Facetten des
Lernens. Fachspezifische Lernziele sind auch
Bestandteil der Projekte, ob das Einschatzen
von Lange und Menge, die Zusammenhange der
globalen Wirtschaft, der Einfluss des Menschen
auf seine Umwelt, die Erfassung von Vertragen
oder der Verkauf von eigenen Produkten.

Diese umfassenden Lernerfahrungen werden
durch das eigene Handeln der Schiler*innen
ermoglicht. Ernahrung und Herkunft unserer
Lebensmittel werden vom Garten zum Teller
durch ein Schulrestaurant gelebt, Vortrage tber
die Umwelt werden fir die Gemeinde gehalten,
Krauter und ihre Anwendung werden erkundet.

Hinter diesem nachhaltigen Lernen stehen Lehr-
krafte, die aus Leidenschaft und Uberzeugung
ihren Unterricht 6ffnen. Sie nltzen Expertise und
Ressourcen in der Region, ob Jagdverein, Acker
Osterreich, Seminarbduerinnen, Friedhofsgart-
nerei, WeltTellerFeld oder Regionsprojekte wie
.Tuwas". Sie starken die Bindung und Beziehung
zur Region, zugleich bauen sie das Bewusst-
sein fir die globalen Zusammenhange unseres
Alltags aus. Sie machen starre Strukturen auf,
damit junge Menschen schulstufen- und stand-
ortibergreifend voneinander lernen konnen.

Sie beleben sonst leblosen Stoff, indem sie den
Bezug zur realen Welt schaffen.

lhre Tanja Westfall-Greiter
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MITTELSCHULE ST. MICHAEL - STEIERMARK

Fotos: Mittelschule St. Michael

ABENTEUER
SCHULGARTEN

Firs Leben lernen und Gemise ernten

Als Michaela Pansi 2015 mit ihrer Schule
einen Garten startete, hatte sie zunachst nur
das Ziel, den Kindern Anbau, Pflege, Ern-

te und Verarbeitung von Gemiise, Obst und
Krautern naher zu bringen. Sie sollten Werk-
zeuge richtig benutzen kénnen, ihre grob-
und feinmotorischen Fahigkeiten ausbauen
und Lust bekommen, (spater) einen eigenen
Garten anzulegen. Mit Gartenpadagogin
Judith Nestler wurde eine Fachfrau mit ins
Boot geholt, die mit ihrem gartnerischen
Know-How und immer neuen Ideen das

Projekt von Anfang an begleitet. Die Finanzie-
rung der fachlichen Begleitung wird von der
Gemeinde libernommen, die voll hinter dem
Gartenprojekt steht.

Schon bald wurde klar, dass ein Schulgar-
ten vielfaltige Moglichkeiten fir praxisbezo-
genen Unterricht bietet: In Biologie werden
Keimung, Aufbau und Genetik von Pflanzen
besprochen, Insekten beobachtet und Oko-
systeme erforscht. In Physik und Chemie wird
zum Beispiel herausgefunden, wie der Boden
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das Wasser reinigt, wie die Herbstfarbung von
Blattern entsteht und warum Pflanzen kihlen
konnen. Praktische Mathematik braucht man
im Garten beim Schatzen und Messen von
Langen, Mengen- und Volumsberechnungen,
Flacheninhalts- und Umfangsberechnungen.
In Geographie sind Wetter und Klima sowie der
Klimawandel gartenbezogene Themen.

Michaela Pansi und Judith Nestler haben jedes
Jahr grof3e Plane fiir weitere Gartenprojekte.
So entstanden Uber die Jahre ein Rosenpa-
villion, eine Wildblumenwiese, ein Mistbeet,
Kompostbeete, Insektenhotels, ein grof3er
Folientunnel und ein Krauterbeet. Da das Geld
immer knapp ist, haben die beiden engagier-
ten Projektleiterinnen immer im Blick, wo es
die Moglichkeit zu Projektforderungen gibt. So
konnte iber das Regionsprojekt ,Tu was” ein
professioneller Folientunnel angekauft wer-
den, der die Gartensaison verlangert. Immer
wieder gelingt es auch, Firmen als Sponsoren
zu gewinnen.

So ein grofles Projekt entsteht natirlich nicht
von heute auf morgen. ,Ein lebendiger Schul-
garten ist ein Jahresprojekt - oder genauer
gesagt - ein ,,Ganz-viele-Jahre-Projekt”,
betont Michaela Pansi. Wieviel Zeit er beno-
tigt, hangt von seiner Grof3e ab. Ganz wich-
tiger Tipp: Klein anfangen! Der Schulgarten
darf langsam wachsen. Jedes Jahr wird ein
Gartenelement hinzugefiigt. Um alles gut

in Schuss zu halten, packen alle mit an: 120
Schiler*innen aus 7 Klassen sind 2 bis 3 Mal
pro Schuljahr im Garten aktiv. Wenn saisonbe-
dingt einmal wirklich viel Arbeit ansteht, gibt
es einen Gartentag, an dem nacheinander alle
Klassen teilnehmen.

Bei der unverbindlichen Ubung ..Schulgarten”
sind alle 2 Wochen 12 Schiler*innen 2 Stunden
im Garten aktiv. Das geerntete Obst und Ge-
muse gehort natirlich auch verarbeitet. Das
Verwerten und Haltbarmachen ist ein wichtiger
Teil der Arbeit rund um den Schulgarten. Dabei
werden wichtige Kulturtechniken vermittelt.
Dorren, fermentieren, einlegen, einkochen,
Suppenwiirze, Pesto machen und Sirup kochen.

Eine wichtige Frage bei Schulgarten: ,Wie
werden die Sommerferien Gberbrickt?” In
St. Michael gibt es jede Woche einen Gartentag,
zu dem sich Lehrer*innen und Schiler*innen
freiwillig melden und gemeinsam pflegen,
gieen und ernten. Denn im Sommer ist es
besonders schon im Garten - und Garteln
macht Spaf}!
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EIN BLICK UBER

DEN TELLERRAND

Wo kommt unser Essen her?

,Okologie und Umwelt” sowie ,,Globale Ent-
wicklung und Gesellschaft” sind Schulzweige
des Evangelischen Realgymnasiums Donau-
stadt. Inmitten eines weitlaufigen Gewerbege-
bietes angesiedelt, hat sich das Schulareal zu
einer Oase der Natur entwickelt: Nistkasten,
Spatzenhauschen und Insektenhotels sowie
viele blithende Pflanzen fordern die Biodi-
versitat. Hochbeete mit Gemiise und Bienen-
stocke am Dach machen fiir die Jugendlichen
erlebbar, wie Nahrungsmittel entstehen. So-
gar ein Hihnergehege wurde gemeinsam mit

Bt L U T

Eltern gebaut, bietet den Hennen groBziigig
Platz und den Gymnasiast*innen die Moglich-
keit zu erleben, wo ihr Friihstiicksei her-
kommt. Die Sommerferien werden die Hiihner
bei Schiiler*innen im Garten verbringen.

Vor allem aber der Blick weit tber den eige-
nen Tellerrand ist Teil des Unterrichts. Im Fach
.Internationale Entwicklung” werden globale
Zusammenhange rund um die Probleme der
Welt behandelt. Die kritische Auseinanderset-
zung mit Ernahrungsgewohnheiten ist in die-
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sem Zusammenhang ein wichtiger Aspekt. Dies
wurde bei einem Besuch am WeltTellerFeld bei
der kleinen Stadtfarm Lobau praktisch erlebbar.

Das offentlich zugangliche WeltTellerFeld ladt
alle Interessierten ein, die Ausmafe und Zu-
sammenhange der Lebensmittelproduktion
und unseres globalen Ernahrungssystems

zu erkunden. Interaktive Stationen bieten die
Maoglichkeit zur Beobachtung und Reflexion.
Herausforderungen werden so greifbar ge-
macht und alltagstaugliche Losungsansatze
wie beispielsweise regionale Obstsorten und
Bezugsquellen vorgestellt. Das WeltTellerFeld
zeigt, wie eng das eigene Wohlergehen durch
eine gesundheitsfordernde, frische und pflan-
zenbetonte Ernahrung mit einem zukunfts-
gerichteten, klima- und umweltgerechten
Lebensstil verbunden ist.

Das gut 3000 m? grofBe Feld zeigt die Flache
und die landwirtschaftlichen Kulturen, die der
jahrliche Lebensmittelkonsum eines einzigen
Menschen beansprucht (Durchschnitt der
Menschen in Osterreich). Die Aufteilung des
Feldes macht deutlich, woher unsere Lebens-
mittel kommen - 45 % aus dem Inland und

55 % aus dem Ausland - und wofiir die Flachen
gebraucht werden: 67 % der Flache fir Weide
und Futterpflanzen, um tierische Produkte wie
Milch, Eier und Fleisch herzustellen, 33 % fir
pflanzliche Lebensmittel wie Gemiise, Getreide
und Huilsenfriichte.

Beim Besuch der 7. und 8. Klasse im Oktober
wurde am Feld auch ganz praktisch mitgear-
beitet: die Ribenernte, Umgraben und Unkraut
entfernen waren saisonal wichtige Arbeiten.

Die Schiler*innen waren Uberrascht, wieviel
Anbauflache pro Kopf fir unsere Ernahrung
beansprucht wird. Vor allem fanden die Ju-
gendlichen es erstaunlich, wie hoch der Anteil
an der Flache ist, der derzeit auf Nutztiere
entfallt - fir Weideflachen und Futteranbau.
Das regte zu Diskussionen tber vegane und
vegetarische Lebensweise an. Die Tatsache,
dass viele unserer Nahrungsmittel und Futter-
mittel fir unsere Nutztiere in anderen Landern
Flachen beanspruchen, machte nachdenklich,
und es wurde die imperiale gegenuber der
solidarischen Lebensweise erdortert.

Mehr zum Thema:
www.welttellerfeld.at
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DIE RADIESCHEN

VON UNTEN

Der evangelische Friedhof Favoriten lebt!

Fragte man die Schiiler*innen der Mittelschu-
le Quellenstrafe in Wien Favoriten wo das Ge-
miise herkomme, war die Antwort eindeutig.
.Aus dem Supermarkt!” Eine fir Stadtkinder
vollig nachvollziehbare Antwort.

Der Schulleitung war es ein Anliegen, den
Schiler*innen die Erfahrung des Gemiise-
garteln zu ermaglichen. Allerdings ist es im
stadtischen Bereich nicht ganz einfach, die
dafir notige Ackerflache zu finden, noch dazu

in unmittelbarer Schulnahe und dadurch zu
Ful3 auf kurzem Wege erreichbar.

Walter Pois, der Verwalter des angrenzen-
den evangelischen Friedhofs, konnte da eine
kreative Losung anbieten. Dieser Friedhof ist
namlich ein besonders lebendiger Platz: Seit
einigen Jahren wird hier auf aufgelassenen
Grabern Urban Gardening ermaglicht. ,,Durch
die vermehrte Nachfrage nach Urnengrabern
geht der Bedarf an Graberflachen zuriick”, be-
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richtet Walter Pois, der gleichzeitig Uberlegte,
wie die traditionellen Grabdenkmaler erhalten
und die Grabflachen gepflegt werden konnten.
Eine ungewohnliche Losung wurde gefunden
und von vielen gerne angenommen: Die Gra-
ber konnen gepachtet und als Gemuseacker
oder Blumenbeete bewirtschaftet werden. In
den alten Grabsteinen wurden Biicherkas-
ten eingebaut und in den GiefBwasserbecken
konnen Friedhofsbesucher Goldfische futtern.
Abgestorbene Baume werden maglichst lange
als Habitatsbaume erhalten, um Insekten und
Vogeln Unterschlupf zu geben. Bienenstocke,
Insektenhotels und Totholzhaufen unterstitzen
die Biodiversitat am Friedhof.

So erschien es nur logisch, auch die unbenutz-
ten Flachen der Friedhofsgartnerei zu bele-
ben und 4 Klassen der MS Quellenstraf3e eine
Flache zum Gemusegartnern zur Verfligung

zu stellen. Vier Jahre lang unterstitzt hier die
Initiative ,Acker Osterreich” die P4dagog*innen
und Schiiler*innen mit Rat und Tat beim Gemii-
segartnern. Nach den vier Jahren wird das Pro-
jekt dann auf Basis der gewonnenen Erfahrung
von den Padagog*innen selbst weitergefiihrt.

Damit der Weg zum Acker nicht so weit ist, soll
sogar ein eigenes Tor in die Friedhofsmauer
gebaut werden, damit die Schiler*innen auf di-
rektem Weg zu ihrem Gemise kommen. Denn
die Kids wollen sehr gerne ofter aufs Feld und

konnen es gar nicht erwarten, dass ihr Gemu-
se, das sie gesat haben, erntereif wird.

Acker Osterreich sorgt mit seinen Bildungs-
programmen GemuiseAckerdemie und Acker-
Racker fir staunende Augen von glicklichen
Kindern. ,Wer erst einmal die Scheu vor gutem
Boden mit Regenwiirmern in den Handen
tberwindet, wer Jungpflanzen im eigenen
Garten einsetzt und Samen sat, die Pflanzen
pflegt, schiitzt und erntet, der hat die Grund-
lagen fiir eine gute Zukunft verstanden”, sagt
Regionalmanager Daniel Klas.

Fir viele Kinder ist der GemiseAcker an der
Schule oder im Kindergarten oft die einzige
Maglichkeit, um zu lernen, woher unser Ge-
mise und Essen kommen und wie viel Arbeit
es ist, alles anzubauen. Ziel der mehrjahrigen
Bildungsprogramme ist es, die Wertschatzung
fur Lebensmittel und gesunde Ernahrung bei
Kindern und Jugendlichen zu steigern sowie
sie fir Nachhaltigkeit und Klimaschutz zu sen-
sibilisieren. Durch den eigenen Gemuseanbau
erleben die Kinder unmittelbar, welche Wir-
kung ihr Handeln auf Umwelt und Natur hat.
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Fotos: Mittelschule Steyregg

BLUMENWIESEN STATT

GRUNER WUSTE

Wo sind sie hingekommen, die Fliegen, Mi-
cken, Kafer und Schmetterlinge? Das Insek-
tensterben ist ein ernstzunehmendes Problem,
das nicht nur die Biodiversitat bedroht, son-
dern auch gravierende Auswirkungen auf die
natiirlichen Kreislaufe unserer Umwelt hat.

Mit diesem ernsten Hintergrund startete

das ambitionierte Projekt ,,Gib 8 — INsekten
sind IN“, das nicht nur auf die Problematik
aufmerksam machen sollte, sondern auch
konkret Abhilfe schaffen wollte. Kinder und

Jugendliche stehen heute vor vielfaltigen
Herausforderungen und werden oft genug mit
Themen konfrontiert, welche sie teilweise vol-
lig Uberfordern. Nicht zuletzt deshalb ist es von
groBer Bedeutung, den Kindern und Jugend-
lichen die Moglichkeit zu bieten, aktivan der
Gestaltung ihrer Zukunft teilhaben zu kdnnen
und ihnen dadurch das Gefiihl zu geben, etwas
bewirken zu konnen.

Das Herzstick des Projekts war die Umgestal-
tung von rund 5.000 Quadratmeter Brachfla-
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chen der Gemeinden Gunskirchen und Stey-
regg in blihende Wiesen. Das Saatgut dafir
wurde von der Firma ,wildeblumen” regional
gesammelt und vermehrt.

Ein besonderer Hohepunkt des Projekts war der
Workshoptag, an dem Schilerinnen und Schiiler
der Mittelschule und der Volksschule schulstu-
fentbergreifend interaktive Erfahrungen sam-
melten. Von der Kunst des Honigherstellens tber
das Mikroskopieren und Bestimmen von Insekten
bis hin zum Herstellen von Samenbomben reichte
die breite Palette der angebotenen Workshops.

Im Zuge des Projekts wurde grof3er Wert auf
Breitenwirksamkeit gelegt. Es sollte nicht
nur in den Schulen, sondern auch in anderen
Gemeinden als Leuchtturmprojekt wirken und
inspirieren.

Ein besonderes Highlight war die aktive Betei-
ligung der Jugendlichen an der Finanzierung.
Sie verhandelten selbst mit Geschaftsfih-
rer*innen und erarbeiteten Sponsoring-Vertra-
ge. Dariber hinaus hielten sie Vortrage im Ort
und berichteten uber die Notwendigkeit etwas
fur die zu Umwelt tun.

Dies war fur die beteiligten Kinder und Ju-
gendlichen ein klares Zeichen ihrer Selbst-
wirksamkeit. Sie fiihlten und erlebten, wie sie
selbst einen wertvollen Beitrag zum Umwelt-
und Naturschutz leisten konnen.

Die jingsten Mitglieder der Gemeinde, die
Kindergartenkinder, waren ebenfalls aktiv
beteiligt und trugen ihren Teil zum Gelingen
des Projekts bei. Als kronenden Abschluss
lieBen alle Teilnehmenden verrottbare Luftbal-
lons aus Naturlatex in den Himmel steigen, in
denen Samen enthalten waren, um diese noch
weiter in der Region zu verteilen.

Ein besonderes Mahfest wurde mit Unterstiit-
zung der Landjugend veranstaltet. Hier wurde
die Tradition des Mahens mit der Sense wie-
derbelebt, eine Kulturtechnik, die zunehmend
in Vergessenheit gerat. Diese Art der Mahd ist
fur die Insekten die schonendste Methode.

Insgesamt war das Schulprojekt ,INsekten
sind IN” ein beeindruckendes Zeugnis dafiir,
wie eine grofle Community, namlich Schulen,
Gemeinden und Firmen gemeinsam handeln
konnen, wenn es darum geht, unsere Umwelt
und unsere Zukunft zu schitzen.

. -\,
Bericht von
Projektleiterin 6%\

Prof." Melanie Ecker Neekten sind |IN
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VOM SPINNER ZUM

KLIMASCHUTZER

Brot backen und Butter machen mit der Biobauerin

Was wir heute tun, hat Einfluss auf das Mor-
gen. Deshalb ist es uns besonders wichtig,
junge Menschen fiir die biologische Landwirt-
schaft zu sensibilisieren. Denn nur wer weif3,
wie Lebensmittel produziert werden und wel-
chen Unterschied die Produktionsweise auf
Umwelt, Klima, Tiere und Menschen hat, kann
als Konsument*in bewusste Kaufentscheidun-
gen treffen. Aus diesem Grund organisiert Bio
Austria verschiedene Schulangebote rund um
das Thema ,.Bio" in ganz Osterreich.

.Junge Menschen sollen fir Umweltthemen
sensibilisiert werden”, ist die Padagogin Sigrid
Zauner Uberzeugt. Sie unterrichtet die dritten
Klassen der MS Kilb im Wahlpflichtfach NaMa
- Natur erleben, Material gestalten, das eine
Erganzung zum Biologieunterricht darstellt.

Was bedeutet eigentlich ,Bio“? Was ist so
besonders an Bio-Lebensmitteln? Und war-
um wirkt sich die Bio-Landwirtschaft positiv
auf Gesellschaft, Umwelt und Klima aus? Die
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Seminarbauerin Isabella Huber vom Biohof
Zillach in Waidhofen an der Ybbs vermittelt das
Thema ..Brot & Biolandwirtschaft” in ihrem
Schulworkshop praxisorientiert und mit grof3er
Begeisterung.

.Biobauer muss man mit ganzem Herzen und
aus Uberzeugung sein. Mein Schwiegervater
hat schon seit 1992 unseren Hof als Biobetrieb
gefuhrt. Damals wurden die Biobauern in un-
serer Gegend noch fiir Spinner gehalten. Das
Image hat sich in den letzten 30 Jahren und
besonders in der Coronazeit stark ins positive
gewandelt. Die Kosument*innen schatzen,
dass die biologische Wirtschaftsweise auch gut
furs Klima ist.”

Die Schiiler*innen lernen von der Bauerin, wie
man einen Weckerlteig herstellt, wiirzt und
knusprig backt. Auch ein Sauerteigbrot wird
gebacken. ,Sauerteig muss tber mehrere Tage
angesetzt werden und dann mit dem Mehl Gber
mehrere Stunden garen. Ein richtiges Slow
Food!" Das Getreide fiir die Weckerl wird mit
der Getreidemihle frisch gemahlen. Die Ju-
gendlichen sind beeindruckt: ,,Oben reinschiit-
ten und unten kann man es schon fur Weckerl
verwenden! Ein Erlebnis!” Den Teig wiirzen,
kneten und zu Wecken formen ist die Aufga-

be der Schiler*innen, die auf ihre Produkte
machtig stolz sind. Und wie gut das duftet!

Wahrend das Brot backt, vermittelt Frau Huber
allerhand Hintergrundwissen zum Thema Ge-
treide. Ein Getreidekornpolster zeigt anschau-
lich, aus welchen Schichten ein Getreidekorn
aufgebaut ist. Wie viele unterschiedliche Ge-
treidesorten es gibt, ist wirklich erstaunlich!

Wie fanden das die Kids?

Kathi: ,,Das war voll interessant
und wir haben voll viel gelernt!”
Hanna: ,Das Kornkissen war cool!”
Fabiana: ,Die selbstgemachte
Butter war richtig geil!”

Timo & Fabian: , Selbstgemacht:
Wir wissen, was drin ist! Das Brot
und die Butter waren sehr lecker!”

Dinkel-Sesam-Weckerl

360 ml lauwarmes Wasser, 200 g Dinkel-
mehl und 300 g Dinkelvollkornmehl,
10 g Salz, 10 g Zucker, 10 g Germ,

50 g Dinkelflocken, 40 g Sesam

Aus den Zutaten einen Germteig zubereiten
und zugedeckt eine Stunde gehen lassen.
Dann den Teig auf eine bemehltet Arbeits-
flache geben und in 12 gleich grof3e Stiicke

teilen. Aus diesen Weckerl formen, mit
Wasser bespriihen und in eine Mischung
von Dinkelflocken und Sesam tauchen.

10 Minuten gehen lassen und mit einem
scharfen Messer mittig einschneiden.
Im vorgeheizten Backrohr bei 220 Grad
HeiBluft (am besten mit viel Dampf]
ca. 20 Minuten backen.

Rezept aus www.backenmitchristina.at

[
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Fotos: Schule am See in Hard

VOM ACKER AUF

DEN TELLER UND
INS VORRATSREGAL

Rund ums Essen in der Schule am See

Die Schule am See in Hard ist in vieler Hinsicht
einzigartig: Volksschule und Mittelschule wer-

den hier mit einem innovativen Konzept mitei-

nander verbunden. In 3 Schulgebauden werden
jeweils die 1.,2. und 3. Schulstufe im Erdge-

schoss gemeinsam unterrichtet, die 4.,5. und 6.

im 1. Sock und die 7. und 8. im 2. Stock. Diese
9 kleinen Schulen innerhalb der grofien Schule
geben den Kindern Heimat und Geborgenheit.

Ein wichtiges Thema in der Schule ist ge-
sundes Essen. In der . Frischkochkiiche” des
Schulrestaurants wird auf Regionalitat und
Saisonalitat geachtet und Schiiler*innen helfen
in der Kiche mit. Sie bereiten jeden Tag eine
gesunde Jause frisch vor - ,Schiiler fur Schi-
ler”. Jede Klasse hat mindestens einmal pro
Jahr einen Einsatz im Restaurant und erlebt,
wie mit frischen Nahrungsmitteln gekocht
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wird. Aber wie entstehen diese frischen Zuta-
ten? Das erfahren die Kids im Schulgarten.
Am Schulgelande entstanden Gemiusebeete,
ein Beerengarten, ein Schulteebeet und sogar
ein Gewachshaus. Jede Woche arbeitet eine
andere Klasse im Garten. Hier wachst nicht
nur gesundes Gemiise, sondern auch jede
Menge Spal3, Teamgeist und Verantwortung.

.Uber das ganze Jahr haben wir in und um den
Garten was zu erledigen: Gemise pflanzen,
ernten, Unkraut jaten und vieles mehr. Auch im
Winter geht uns die Arbeit nicht aus: Dann kon-
nen wir die ausgegrabenen Kartoffeln als Pell-
kartoffeln mit feinem Krautertopfen oder selbst-
gemachter Suppe zubereiten und geniefien”,
berichten die Schiiler*innen von Bettina Becvar.

Die Padagogin Ulrike Ratz unterrichtet in der 6.
Schulstufe ,Erndhrung und Haushalt” und in der
7. und 8. Schulstufe das Wahlpflichtfach ,Esspe-
rimente” Der Begriff ,ESSperiment” stammt von
Sieglinde Mertlitz - sie hat tolle, anschauliche
Biicher verfasst, die sich hervorragend fir den
Unterricht eignen. Jede 2. Woche erlernen die
Schiler*innen in 4 Schulstunden teilweise in
Vergessenheit geratene Kulturtechniken rund
um Lebensmittel. Da wird Marmelade gekocht,
Teekrauter getrocknet und Nudeln hergestellt.
Sogar Sauerkraut wurde in Zusammenarbeit mit
dem Obst- und Gartenbauverein nach traditio-
neller Methode eingestampft.

Selbst hergestellte Produkte sind etwas Be-
sonderes und haben auch einen Marktwert.
Zweimal pro Jahr verkaufen Schiiler*innen ihre
Produkte wie Schultee, Saatbander und Marme-
laden auf dem Harder Wochenmarkt. Fiir den
Verkauf wird auf eine ansprechende Verpackung
mit eigenem Logo geachtet - da sind Kreativi-
tat und handwerkliches Geschick gefragt. Der
Einsatz am Marktstand ist fir die Schiler*in-
nen ein tolles Erlebnis und eine Gelegenheit,
das eigene Verkaufstalent beim Umgang mit
Kunden zu entdecken. Das
eingenommene Geld wird A
wieder investiert, zum <
Beispiel fir Samen,
Blumenzwiebeln und
Werkzeug.

w}nt avsg &

Wie macht man Sauerkraut?

Fir einen 10 | Gartopf braucht man ca.
10 kg Weisskraut und pro Kilogramm Kraut
20 g Salz, zwei Essloffel Kimmel (ganz)
und 2 Essloffel Wacholderbeeren.

Vom Kraut die auBersten Blatter entfernen
und ein paar ganze Blatter zur Seite legen.
Das Kraut vom Strunk befreien und fein
hobeln. Mit den Gewiirzen vermengen und

schichtweise in den Gartopf einstampfen, bis
so viel Flussigkeit austritt, dass alles gut be-
deckt ist. Die ganzen Kohlblatter drauflegen
und alles mit den Abdecksteinen beschweren.

Die Rinne mit Wasser fiillen. Eine Woche
bei Zimmertemperatur fermentieren lassen.
Kontrollieren, dass die Rinne immer wasser-

gefillt ist. Danach kiihl stellen.

Nach ca. 4 Wochen ist das Sauerkraut fertig.

M
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WILDE KRAUTER RUND
UM DEN KRAMETTERHOF

Entdecken - Erkennen - Verarbeiten - Verkosten

Was hat die Schafgarbe mit dem Schaf zu tun?
Warum trinken Schweine Himbeerblatter-Tee?
Weshalb brauchen Hiihner und Puten manch-
mal Majoranpulver? (Auflsung nachste Seite]

Die Antworten auf all diese Fragen rund um
Tiere & Krauter gibt bei einem Schule-am-
Bauernhofbesuch bei Katharina Haslauer am
Krametterhof.

[lse Heiser, die in der Musikmittelschule Feld-
kirchen Ernahrung und Haushalt unterrichtet,

besuchte mit den 22 Schiiler*innen der 4b in der
ersten Schulwoche den Krametterhof. Katharina
Haslauer bietet im Rahmen von , Schule am Bau-
ernhof” ein spannendes Programm fiir Schul-

klassen an, bei dem sich alles um Krauter dreht.

Gleich zu Beginn durften die Schiler*innen in
Zweier-teams jeweils 2 Krauter erforschen.
Kennen wir diese? Wofiir konnten diese verwen-
det werden? Wie riechen sie, wie fiihlen sie sich
an? Wachst dieses Kraut in unserem Garten zu
Hause? Auch ein giftiges Kraut hatte sich dar-

MUSIKMITTELSCHULE FELDKIRCHEN - KARNTEN

unter versteckt - welches konnte dieses sein?
Katharina Haslauer war Uberrascht, wie viel die
Schiler*innen Uber die Krauter wussten.

Danach ging es ans Verkosten von ausgewahl-
ten Krautern: scharf, bitter, minzig - viele
Geschmackskomponenten gab es zu erfahren.

Natdrlich gab es auch eine Hofrunde, um die
Tiere am Bauernhof zu erleben. Schafe, Han-
gebauchschweine, Puten und Hihner leben
am Krametterhof. Ein Huhn hochzuheben, Eier
abzunehmen und die Tiere zu flttern, war fiur
viele Kids eine einmalige Erfahrung und macht
neugierig: ,Wie viele Eier legt ein Huhn?"

Dann ging es weiter in Katharinas Krautergar-
ten. Hier erklarte die Krauterpadagogin, wie
der Garten aufgebaut ist und welche Krauter
den Bogen vom Friihjahr bis in den spaten
Herbst spannen. Viele Krauter kannten die
Kids von zu Hause und tauschten sich tber
deren Verwendung aus.

Nach der Ernte von Krautern und Obst ging

es ab in die Kiche, wo es praktisch zur Sache
ging: Krautersalz wurde gemorsert und Seed-
bombs mit Krautersamen hergestellt. Fir die
Jause bereiteten die Schiler*innen Butterbrote
mit feingeschnittenen Krautern, Gurken- und
Tomatenscheiben sowie essbaren Bliiten zu.

Zur Nachspeise gab es Joghurt, das mit farbi-
gen Blitenzucker aus Malven und Ringelblu-

men verfeinert wurde. Der erfrischende Drink
bestand aus gequetschten Krautern in Wasser.

Die zubereiteten Kostlichkeiten wurden im
Garten aufgetischt und gemeinsam verzehrt.
Die Reste vom Zubereiten wurden dann noch
an die Tiere verfittert.

.Mein Ziel als Padagogin ist es, die Jugend-
lichen auf ein Thema neugierig zu machen,
sodass sie selbstdandig damit weiter machen”,
betont Ilse Heiser. Das ist offensichtlich ge-
lungen, denn sogar Schiler*innen, die in einer
Wohnung leben, haben sich von den Eltern ein
Krauterkisterl firs Fensterbrett gewiinscht.

Katharinas Krauterwissen

1) Da Schafe das ,, Bauchwehkraut”, wie es
volkstimlich auch genannt wird, bei Bauch-
koliken fressen, war dies schlief3lich na-
mensgebend und der deutsche Name wurde
zur Schafgarbe.

2) Majoran wird den Hihnern im Winter un-
ters Futter gemischt, um das Immunsystem
zu starken, oder bei beginnender Erkaltung
den Hihnern etwas Gutes zu tun.

3] Himbeerblattertee bekommen unsere
Muttersauen vor der Geburt zu trinken, da
es unterstiitzend wirkt, die Geburt erleich-
tert und den Schweinen einfach gut tut.

Schule am
Bauernhof

www.schuleambauernhof.at
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VOM BAUM ZUM
HOLZHAUS

Forstwirtschaft verstehen lernen

Wenn die Schiiler*innen der MS Hollenstein
zu ihrem alljahrlichen Besuch auf den Hof von
Bettina und Josef Hinterramskogler kommen,
ist es wie ein Besuch bei Freunden: Bettina
kommt jedes Jahr mit einem spannenden
Programm rund um den Bauernhof in den
Hollensteiner Naturpark-Kindergarten, und
alle Volksschulklassen der Naturparkschule
Hollenstein kommen jahrlich zu einem Schu-
le-am-Bauernhof-Besuch, bei dem sie die
Bauernhoftiere, das Melken und vieles rund
ums Ei erleben.

In der Naturpark-Mittelschule wird dann der
Wald erforscht, der den Hof umgibt und der
von Forstwirtschaftsmeister Josef Hinterrams-
kogler bewirtschaftet wird. Als Einstieg stellt
er die finf wichtigsten Baumarten vor. Auf dem
Waldboden werden gemeinsam die Stockwerke
des Waldes aufgelegt und besprochen, welche
Tiere da jeweils wohnen.

.Unsere Waldtage sind ein dislozierter Unter-
richt, bei dem die Schiiler*innen theoretisches
Wissen mit praktischen Erfahrungen verknipfen
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konnen.”, erzahlt die Paddagogin Gundula GaB.
Zum Beispiel diirfen die Schiiler*innen eine
Baumfallung miterleben. Josef beantwortet
dabei viele Fragen: Warum wird ein bestimm-
ter Baum gefallt? Welche Sicherheitsvor-
kehrungen werden getroffen, wie wird die
Gefahrenzone abgesichert und wie schaut die
Schutzausristung aus? Welches Werkzeug ist
fur die Fallung notwendig?

AnschlieBend lernen die Kinder, wie man die
Hohe und das Alter eines Baumes schatzen
kann und wie man berechnet, wieviel Fest-
meter Holz dieser Baum hat. Jedes Kind darf
einen Schatzwert abgeben. Dann wird der
Baum gefallt und anschlieBend vermessen.

Das Schatzen und anschlielende Messen ist
fur die Schiiler*innen eine einpragsame Erfah-
rung. Viele Kinder tun sich sehr schwer damit
und sie erleben einen groBen AHA-Moment,
der nachhaltig in Erinnerung bleibt: Sie haben
einen 87 Jahre alten Baum gefallt, der 42 m
hoch war und dem Bauer 3,7 Laufmeter Holz
lieferte! Und damit wird ein Holzhaus gebaut.
Zur Erinnerung bekommen die Kinder dann
eine Scheibe vom Baum mit in die Schule.
Josef erklart, was sie alles von den Jahrringen
ablesen konnen: Die Witterung, den Schnee-
druck und natirlich das Alter des Baumes.

Die tierischen Bewohner des Waldes sind ein
weiteres spannendes Forschungsgebiet. Tot-
holz steckt voller Leben! Sorgfaltig wird unter-
sucht: Welche Tiere leben in einem am Boden
vermodernden Baumstamm? Erstaunlich, wie
viele Insekten, Spinnen und Larven da zu ent-

decken sind! Die grof3eren Waldbewohner, wie
zum Beispiel der Hirsch, ist bei so viel Betrieb
im Wald zwar nicht personlich zu beobachten,
aber an der Hirschsule sieht man ganz deutlich
seine Spuren. Josef erklart die Wichtigkeit der
Jagd fur den Erhalt eines gesunden Waldes.

So vorbereitet, sind die Schiler*innen bestens
geristet fir die Teilnahme an den Niederoster-
reichischen Waldjugendspielen.

Im Rahmen von Bezirksveranstaltungen mis-
sen die Schulklassen einen Waldparcours mit
verschiedenen Stationen absolvieren. Das forst-
liche Wissen zum Wald, der Forstwirtschaft,
dem Rohstoff Holz, den Tieren und Pflanzen der
Walder und vieles mehr wird abgefragt. Diese
Stationen werden im Wald in spielerischer und
sportlicher Art und Weise aufgelockert, damit
die Schiler*innen auch Spaf3 und Freude bei
den Waldjugendspielen.

Mehr zum Thema:
www.naturparke.at
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Entdecken, erforschen und viel Spaf3

Wenn man am von Weiden liber Podersdorf
am ostlichen Ufer des Neusiedlersees Rich-
tung IlLmitz fahrt, erlebt man eine Landschaft,
die mehr an die ungarische Puszta erinnert
als an das géngige Bild von Osterreich. Dem
Bewahren dieser einzigartigen Landschaft
und seiner artenreichen Tierwelt sowie der
Wissensvermittlung dariiber hat sich der
Nationalpark Neusiedler See - Seewinkel mit
seinen engagierten Nationalpark-Ranger*in-
nen verschrieben.

—

BE—

Einer davon ist Andreas Zach, der im Rahmen
der Schulkooperation des Nationalparks mit
den Mittelschulen Illmitz und Apetlon in der
Nationalparkschule Illmitz als Padagoge an-
gestellt ist. Jede Klasse von der 1. bis zur 8.
Schulstufe verbringt je einen Tag im Monat mit
dem engagierten Ranger und Umweltpadago-
gen und erforscht den Nationalpark in allen
Jahreszeiten. ,Besonders wichtig ist uns dabei
der naturwissenschaftliche Ansatz”, betont An-
dreas Zach. ,Es geht nicht um das Legen von
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bunten Blattermandalas, sondern darum, dass
die Kinder Fragen stellen. Warum ist das Blatt
im Herbst rot? Warum ist die Blume gelb? Wen
lockt das an?” In einem spannenden Perspek-
tivenwechsel wird quasi von der Pflanze aus
gedacht: Warum hat eine Heilpflanze atheri-
sche Ole? Nicht damit wir sie nutzen konnen,
sondern um Fressfeinde abzuschrecken. Die
Themenpalette ist grof3: Es werden Boden-
proben untersucht, Tierspuren ausgegipst und
bestimmt, CO2-Messungen durchgefihrt, Mill
gesammelt und vieles mehr.

.Mir hat bis jetzt der Besuch der Vogelberin-
gungsstation am besten gefallen. Ich durfte so-
gar einen Vogel wieder frei lassen”, berichtete
eine Schiilerin der MS Illmitz.

Andreas Zach betont: ,Wir im Nationalpark
betreiben nicht Tierschutz, sondern Arten-
schutz. Storche legen oft 3 Eier. Die Jungtiere
bendtigen bis zu 1,5 kg Futter pro Tag. Gibt es
zu wenig Futter, wird das schwachste Tier aus

MATIONALPARK
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dem Nest geworfen und die starksten Tiere
erhalten die Art weiter. Wenn der Mensch
eingreift und die schwachen Jungtiere aufpap-
pelt, schwacht er langfristig die Population,
da in die Natur nur die Starksten Uberleben.”
Auch diese Themen diskutiert der Ranger mit
den Schiler*innen.

Die Jahresthemen sind dem jeweiligen Lehr-
plan angepasst und werden fachertbergreifend
in den Unterricht eingebracht. Brigitte Renner,
Leiterin des Schulclusters Illmitz, meint dazu:
.Diese Kooperation ermdglicht ein Offnen des
Fachunterrichts hin zu themenzentriertem und
ganzheitlichem Lernen mit allen Sinnen. Die
Kinder selbst sollen durch aktives Tun Gestal-
ter*innen ihres eigenen Lernprozesses werden
und die natirliche Neugier und Begeisterung
flir das Entdecken entfalten.” Zusétzlich zu
dem monatlichen Nationalparktagen gibt es
fur die 1. Klasse der Mittelschulen Kennen-
lerntage im Nationalpark. Auch in den Ferien
sind viele Kids wieder im Nationalpark - im
Rahmen der Ferienbetreuung.

Ein wichtiges Anliegen ist es Andreas Zach,
den Schuler*innen fur ihre unmittelbare
Heimat zu begeistern, sodass einige von ih-
nen spater in ,ihrem” Nationalpark arbeiten
werden. ,Die Jugendlichen konnen nach der
Mittelschule eine Ausbildung als . Junior-Ran-
ger*innen” absolvieren, beim Ferienprogramm
mitarbeiten und auch ein freiwilliges Umwelt-
jahr bei uns machen. So werden wir hoffentlich
in einigen Jahren viele ,einheimische” Ran-
ger*innen im Nationalpark haben.

Mehr zum Thema:
www.nationalpark-neusiedlersee-seewinkel.at
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KINDER-KLIMA-KONGRESS

IM BORG EGG

Schiler*innen unterrichten Schiler*innen

Was wird auf uns zukommen? Wie kdnnen wir
uns darauf vorbereiten? Ergeben sich fiir uns
daraus vielleicht auch neue Maglichkeiten?

Wahrend es immer noch einflussreiche Men-
schen gibt, welche den anthropogen verur-
sachten Klimawandel ins Lacherliche ziehen,
sind die Auswirkungen jedoch heute schon
mehr als deutlich zu spliren. Aus diesem
Grund haben sich die Schiiler*innen des Wahl-
pflichtfaches Wald der 6. Klasse zusammen
mit Christian Natter und Dorothee Glockle von

der KLAR!-Region Vorderwald-Egg eingehend
mit den Auswirkungen des Klimawandels be-
schaftigt.

Thomas Rischer unterrichtet das Wahl-
pflichtfach und ist Gberzeugt: , Ein wichtiger
Aspekt im Umgang mit dem Klimawandel ist
die Bewusstseinshildung fir die kommenden
Generationen.”

Das angeeignete Wissen sollte in spielerischer
Form von den Schiler*innen an die Kinder aus

BORG EGG - VORARLBERG

den Volksschulen weitergegeben werden. Die
Gymnasiast*innen entwickelten viele kreative
Ideen fir die Stationen, die sie mit viel Engage-
ment fir die Volksschiler*innen vorbereiteten.
100 Kinder aus vier verschiedenen Volksschu-
len nahmen am Kinder-Klima-Kongress teil
und wurden von den Gymnasiast*innen bei den
Stationen begleitet.

Was gab es da unter anderem zu erleben?

An vier verschiedenen Stationen (Klimawan-
del und Wald - Baumgrenze, Eisschmelze
[Gletscher/Pole], Treibhauseffekt, Klima und
Klimazonen) schliipften die Gymnasiasten in
die Rolle des Unterrichtenden und gaben ihr
Wissen an die Volkschulkinder weiter. Anna-
Maria Walli vom BFW begleitete das Projekt
wissenschaftlich und reiste mit einem Hohen-
stufenmodell des Waldes zum Kinder-Klima-
Kongress nach Vorarlberg. Dieses Hohenstu-
fenmodell wurde bei Station 1 auf der Treppe
der Aula nachgestellt, die Kids ibernahmen
die Rolle der unterschiedlichen Baume und
mussten je nach Temperatur die Stufen wech-
seln. (Im folgenden Schuljahr wurde das H6-
henstufen-Modell von der Gruppe nachgebaut).
Station 2 sollte den Kindern verdeutlichen, was
derzeit an den Polen passiert: Ein Aquarium
mit Eisblock, auf dem Figuren standen, wurde
mit einer Warmelampe bestrahlt. Damit es
nicht zu lange dauerte, durften die VS-Kin-
der noch Eiswirfel ins Aquarium plumpsen
lassen und am nahegelegenen Schulteich
Kaulquappen beobachten. Der Treibhauseffekt
wurde bei Station 3 mittels Rollenspiel und
Globus erklart, das Klima allgemein und die
unterschiedlichen Klimazonen waren bei der
4. Station das Thema: Nach der Prasentation
konnten die Kinder ihr Wissen bei einem Quiz
prasentieren. Da hief3 es, immer aufs rich-
tige Antwortfeld zu springen - .1, 2 oder 3,

war das Kommando. Fur die Gynasiast*innen
war dieser Lehreinsatz auch eine Mdglichkeit
abzutesten, ob ihnen die Arbeit mit Kindern
liegt und sie vielleicht auch eine padagogische
Berufslaufbahn einschlagen wollen.

Am Abend des Kinder-Klima-Kongresses gab
es eine Podiumsdiskussion zum Thema ,kli-
mafitter Wald”, zu dem die ganze Bevolkerung
eingeladen wurde.

Auch im folgenden Schuljahr wurde der Klima-
wandel im Wahlpflichtfach ,Wald" weiter be-
arbeitet. Bei einem praktischen Lehrausgang
mit Waldaufseher Rafael Fetz wurde - neben
grundlegenden Informationen Uber die Forst-
wirtschaft - die zukinftigen Auswirkungen des
Klimawandels auf unseren heimischen Wald
beleuchtet. Die Baumgrenze wird sich nach
oben verlagern und es missen andere Baume
gepflanzt werden. Tiefwurzler werden kom-
menden Naturkatastrophen hoffentlich besser
standhalten konnen.
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Nachhaltig kochen und gemeinsam genief3en

Die Mittelschule Doppl in der Gemeinde
Leonding ist eine kleine , aber multikulturelle
Mittelschule: Schiiler*innen aus 25 Nationali-
taten besuchen diese Schule.

Im Kochunterricht, den FL Heidrun Hofer fiir
die 3. Klasse jede zweite Woche abhalt, wurde
die Seminarbauerin Gabriele Kammerhuber
zu einem Workshop eingeladen. Simon, Irfan,
Luka, Amra und Audrey diskutierten mit ihr die
7 Grundsatze einer nachhaltigen Erndhrung:
Bevorzugung pflanzlicher Lebensmittel, bio-

logisch erzeugte Lebensmittel, regionale &
saisonale Erzeugnisse, Bevorzugung frischer
& gering verarbeiteter Lebensmittel, umwelt-
vertraglich verpackte Produkte, fair gehandelte
Lebensmittel sowie genussvolle und bekomm-
liche Speisen.

Interessant war fir die Schiiler*innen anhand
einer Weltkarte zu erraten, wo die Hauptanbau-
gebiete unserer Nahrungsmittel liegen. Zuerst
zeigten die Jugendlichen auf der Karte aber,
aus welchen Landern ihre Familien selbst nach

Information auf Messen

Vortrage und Workshops
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Osterreich kamen, und dann wurden die Nah-
rungsmittel den Hauptproduktionslandern zu-
geordnet. Uberraschend war fiir die Kids, dass
bei vielen unserer gangigen Nahrungsmittel
der weltweit grofite Produzent China ist.

Ganz praktisch ging es dann in der Kiiche zur
Sache: Es wurden knusprige Weckerl geba-
cken, Dinkelreis gekocht und frische Zutaten
flr eine Power-Bowl vorbereitet, die sich dann
jede*r nach eigenem Geschmack zusammen-
stellen konnte.

Wahrend die Weckerl im Ofen waren, gab

es ein Quiz zum Thema ,Wie man den Kihl-
schrank richtig einraumt”. Bei der Diskussion
beteiligten sich die Schiler*innen sehr kom-
petent, und es war zu merken, wer auch zu
Hause das Einkaufen und Kochen ibernimmt.

Das anschlieBende gemeinsame Essen an
dem schon gedeckten Tisch war der gemiit-

liche Abschluss des abwechslungsreichen
Nachmittages.

Workshops in Schulen
und Veranstaltungen

zu den Gitesiegeln
auf Lebensmitteln

Koch- und Backkurse

SEMINAR SEMINARBAUERINNEN/-BAUERN

BAUER Kompetente Botschafterlnnen fiir Lebensmittel aus heimischer Landwirtschaft

INNEN REGIONAL.SAISONAL.GENIAL

Mit Unterstiitzung von Bund, Lindern und Européischer Union

Regionen und Wasserwirtschaft
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AUF DEN SPUREN
DER JAGER*INNEN

Wald und Wild erleben mit allen Sinnen

Einen ganz besonderen Unterrichtstag erleb-
ten die Schiiler*innen der 3 vierten Klassen
der MS Soll/Scheffau am Tag vor den Herbst-
ferien. Im nahe der Schule gelegenen Wald
bauten Jager*innen des Tiroler Jagerverban-
des Stationen auf, an denen die Jugendlichen
spannende Erfahrungen zu vielen Themen-
bereichen rund um Waldwirtschaft und Jagd
machen konnten. Mit allen Sinnen wurden die
Wirkungsbereiche der Jager*innen erkundet.
Wir wollen den Schiiler*innen vermitteln,
dass wir nicht hauptsachlich Tiere jagen, son-

dern vielfaltige Aufgaben im Wald erfiillen”,
betonen die Jager*innen.

Der Erhalt des Waldes ist von der erfolgrei-
chen Naturverjingung abhangig, das heifit,
junge Samlinge sollen zu starken Baumen
heranwachsen. Rehe und Hirsche sind Fein-
schmecker und wissen: ,Die Fichte sticht - die
Tanne nicht!” und fressen mit Vorliebe die zar-
ten Triebe der Tanne. Daher schitzen Waldbe-
sitzer*innen und Jagdpachter*innen die Aus-
triebe. Wie das geht, durften die Schiler*innen
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gleich gemeinsam mit dem Waldaufseher der
Gemeinde ausprobieren.

Im Winter hat es das Wild nicht leicht, ausrei-
chend Futter zu finden und die Tiere nehmen die
Futterstellen der Jager*innen gerne an. Nicht
nur zartes Heu und abgestimmte Kraftfuttermi-
schungen werden gefittert, sondern auch Salz-
lecksteine angeboten. Fir diese wurden von den
Schiler*innen Salzkisterl aus Holz gebastelt. Mit
Feuereifer wurde da gemessen und geschraubt!

Fur Wildtiere, aber auch fur den Jagdhund,

ist der Geruchssinn besonders wichtig. Die
Schnuppernasen der Jugenlichen wurden bei
der Duftstation gefordert. In einem Wettbewerb
mussten Gerliche zugeordnet werden. Das ist
nicht einfach, wurde aber wunderbar gelost.
Das Beobachten der Wildtiere vom Hochstand

aus beschaftigt die Jager*innen viele Stun-
den lang, mussen sie doch den Wildbestand
im Revier gut kennen. Mit verschiedenen
Fernglasern betrachteten die Schiler*innen
verschiedene Wildtierpraparate, die in der
Umgebung aufgebaut waren: Der Auerhahn
und der Birkhahn (letzterer wurde von einer
Schiilerin als ,,zusammengeklappter Auer-
hahn” bestimmt), Reh und Hirsch sowie Fuchs
und Dachs waren zu beobachten. Ab und

zu mussen Jager*innen natirlich auch ,ein
Stiick entnehmen” - also ein Tier erlegen.
Um zielsicher schieflen zu konnen, ist das
Abschatzen der Entfernung sehr wichtig. Gar
nicht so einfach: da lagen die Schatzungen
weit auseinander. Glicklicherweise gibt es
dazu heutzutage technische Gerate, anhand
derer gleich nachgeprift werden konnte, wie
gut man geschatzt hatte.

Das Schief3en wurde an der flinften Station
gelibt - aus Sicherheitsgriinden nicht mit dem
Gewehr, sondern mit Tennisballen auf Do-
sen. Das hat Spaf3 gemacht, und es gab einen
Schitzenkonig und eine Schiitzenkonigin. Bei-
de haben mit 3 Ballen alle Dosen abgeraumt.
Fir die Schiler*innen war der Waldtag ein un-
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VOLKSSCHULE MARIA STEIN- TIROL

Mit dem Projekt ., Jager in der Schule”
konnen Tiroler Lehrer*innen die Refe-
rent*innen der Jagerschaft fur einen Pro-
jekttag / Ausflug /Gastvortrag einladen.
Die Kosten (Vortrag, Unterrichtsmateria-
lien, Informationsbroschiiren und Be-
such Wildfiitterung) werden vom Tiroler
Jagerverband dbernommen.

Bei Interesse melden Sie sich bei:
Tiroler Jagerverband, Christine Lettl
christine.lettl@tjv.at | +43 512 571093-19

Jagd ist Bundeslanderkompetenz, daher
gibt es in den Landern unterschiedliche
Angebote. Die Kontaktadresse zu den
Landesjagdverbanden finden Sie auf
www.jagd-oesterreich.at

vergessliches Erlebnis, bei dem sie viel gelernt
und erfahren haben. Den vielen Jager*innen,
die die Stationen aufgebaut hatten und mit den
Kindern geforscht, gebastelt und gearbeitet
haben, hat der Tag mindestens so viel Spaf3
gemacht wie den Kids. ,Es ist uns ein grofles
Anliegen, den Kindern das Verstandnis fur

den Wald und die Jagd zu vermitteln”, betont
Christine Lettl vom Tiroler Jagerverband. .Ein
Glick, dass von fast jeder Schule in Tirol der
Wald mit kurzem FuBweg erreichbar ist!”

Oder Sie wenden sich direkt an den Ja-
ger oder Forster Ihrer Gemeinde.

Kontakt zu Waldpadagog*innen:
www.waldpaedagogik.at

Unterrichtsmaterialien zum Thema
Wald: www.waldtrifftschule.at

Netzwerk - Koordinationsscheibe

VEREIN Qualitatssicherung - Interessensvertretung
WALDPADAGOGIK

IN OSTERREICH Waldpddagogik liegt uns am Herzen!

= Sl

BIS BALD IM WALD!

www.waldpaedagogik.at www.wald-gang.at

Hochschule fur Agrar- °
und Umweltpadagogik LU

m. "lE

SEMINARE, WEBINARE
& ONLINEKURSE

Praxisbezogene Weiterbildungen fir die

Links zu Unterrichts-
materialien, Stundenbildern
und vieles mehr.

Arbeit in Schulen und Kindergarten Paccwort. HAUP

Unsere Themenbereiche:
> Gesunde Ernahrung mit dsterreichischen Lebensmitteln

> Lebensmittelproduktion in der 6sterreichischen Landwirtschaft

> Gemiiseanbau mit Kindern

> DrauBen unterrichten

> Konsumbildung

> Der Boden - unsere Ernahrungsgrundlage

> Biodiversitat - Bienen, Wildbienen & Artenvielfalt

UNSERE HOCHSCHULLEHRGANGE

Berufsbegleitendes Masterstudium
Green Care - padagogische, beraterische und therapeutische
Interventionen mit Tieren und Pflanzen (120 ECTS-AP)

Berufsbegleitender Hochschullehrgang ' l."
HIPS-Reittherapie - Heilsames, intuitives Pferdesetting (60 ECTS-AP] ﬁ _“

Universitatslehrgang
Gartentherapie - Garten und Pflanzen als therapeutische Mittel (60 ECTS-AP)

Unterrichtsmaterialien zum Thema Landwirtschaft,
Wald, Wasser und Lebensmittel finden Sie auf:

www.landwissen.at

Weiter Bildungsangebote wie LEBENSmittelwissen, Gartenpadagogik, Lernraum Natur, Natur- und
Landschaftsvermittlung sowie Permakultur finden Sie auf: www.haup.ac.at/weiterbildung



SCHULE AM BAUERNHOF  .se=1 FY*

Institut

- lernen, erfahren und begreifen mit allen Sinnen

Bei Bauernhofbesuchen tauchen Kinder und Jugend-
liche aller Schulstufen in eine besondere Welt ein.

Qualifizierte Bauerinnen und Bauern ermoglichen
einen praxisnahen und unverfalschten Einblick in
die heimische Landwirtschaft und machen Bauern-

hofe zu Erlebnis- und Lernorten.

Unter www.schuleambauernhof.at finden Sie
Schule am Bauernhof Betriebe in |hrer Nahe.

WER NICHTS
WEISS, MUSS

. ALLES ESSEN

KONSUMKOMPETENZ

Weitere Angebote rund

INFORMATIONEN ﬂ
h.

[=] 3

um das Thema Land- TR H

und Forstwirtschaft in t-ﬁ
EI

>
der Schule gibt's hier:

www.landwirtschaftundschule.at

Mit Unterstiitzung von Bund, Lindern und Européischer Union

= Bundesministerium

Land- und Forstwirtschaft, LE 14-20

Regionen und Wasserwirtschaft

UNTERRICHTSMATERIAL
METHODISCH-DIDAKTISCH
AUFBEREITET

ERNAHRUNGSBILDUNG

HIER GEHT‘S ZU DEN [ B
KOSTENLOSEN UNTERLAGEN % -

www.landschafftleben.at/bildung
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Aktuell stellen sich 89 Regionen den
Folgen des Klimawandels im Rahmen
des KLAR!-Programms

Der Klimawandel trifft Osterreichs Regionen.
Anpassung an die Auswirkungen durch den
Klimawandel ist notwendig, um auch langfristig
die hohe Lebensqualitat sichern zu konnen.

Der Klima- und Energiefonds unterstitzt Regionen
dabei, sich frihzeitig und wissenschaftlich fun-
diert auf die Herausforderungen des Klimawandels
einzustellen. So kénnen Schaden vermindert und
Chancen genutzt werden.

Kontakt zur KLAR! Region
Vorderwald-Egg:
Dorothee Glockle
info@would2050.at
www.would2050.at

powered by 43

®
OkLAR!

Gartenpadagogik bei ,Natur im Garten”

.Natur im Garten” ist eine vom Land Niederoster-
reich getragene Bewegung, welche die Okologi-
sierung von Garten und Griinraumen vorantreibt.
An Freirdume von Bildungseinrichtungen werden
besonders vielfaltige Anspriiche gestellt. Ein natur-
naher Schul- oder Kindergarten bietet Bereiche
zum Laufen, Klettern und Toben ebenso wie ruhige
Ecken zum Plaudern und Erholen und Sitzmdglich-
keiten fur Unterricht und Lernen.

~Natur im Garten” bietet vielseitige
gartenpadagogische Fortbildungen an:
Fachtagung Gartenpadagogik
Hochschullehrgang Gartenpadagogik
Seminare und Webinare

Kostenlose Methodensammlung auf:
www.lernenimgarten.at

Mehr Informationen auf:
www.naturimgarten.at/gartenpadagogik/

Hier finden Sie Links zu
Unterrichtsmaterialien,
Stundenbildern, kostenlosen

Weiterbildungen und vielem mehr.

Passwort: HAUP

Of {0




KONTAKT

PROJEKTLEITERIN

Irene Treitner

Hochschule fiir Agrar- und Umweltpadagogik

Zentrum fur Weiterbildung und Drittmittelprojekte | ERP
Angermayergasse 1, 1130 Wien
irene.treitner(@haup.ac.at

Tel. 01/877 22 66-62667, Mobil 0676/559 19 16

www.haup.ac.at
www.schuleambauernhof.at
www.landwirtschaftundschule.at
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